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| Detergente para la limpieza del equipo de ordefio canalizado
(sistema CIP) y del tanque de frio.

£: DeLaval

D

RTD

I Descripcion
RTD es un detergente liquido alcalino clorado, altamente concentrado, que promueve la limpieza de los residuos
de grasa y proteina de la leche que se pueden acumular en los equipos de ordefio y tanques de frio.

Su tecnologia exclusiva Aguatrope hace posible utilizar agua a temperatura reducida en el ciclo de lavado
principal, comparado con los detergentes alcalinos clorados convencionales. Forma parte de la linea de
productos Premium de DeLaval.

| Beneficios

Calidad de leche Premium Limpieza de nivel Premium. Su superior concentracién de cloro ayuda a
eliminar las bacterias causantes de la contaminacion de los equipos de
ordefio y tanques de frio.

Mejor rendimiento de las partes de El agua a 75-85 °C que pasa por el equipo dos o tres veces al dia puede
goma dafar las partes de goma. Con RTD se reduce ese estrés, mejorando su
rendimiento y vida Util y previniendo grietas donde se alojan bacterias.

Resultados probados Pruebas de laboratorio y a campo presentadas ante el Consejo Nacional de
Mastitis de EE. UU. comprueban la eficiencia del lavado con RTD a
temperaturas reducidas (French et al., 2013).

Huella ambiental reducida La disminucion del uso de energia puede llegar al 50 %, por lo que RTD se
considera un producto sustentable.

| Modo de uso — equipo canalizado (sistema CIP) y tanques de frio
1. Inmediatamente después del ordefio, realizar un enjuague del equipo con agua tibia (35 a 40 °C) hasta que
ésta salga limpia. Nunca recircular el agua del enjuague ni volver a utilizarla.

2. Preparar una solucion de RTD con agua caliente (45 °C), dosificando segun la tabla (ver también el rétulo del
producto).

3. Hacer circular la solucién durante 8 a 10 minutos. En limpieza convencional, el agua debe estar a
aproximadamente 75 °C al inicio y no menos de 40 °C al final del ciclo. En limpieza con temperatura reducida,
el agua no debe estar a menos de 30 °C al finalizar el lavado. Para el choque de limpieza, usar las dosis
indicadas con la temperatura de la limpieza convencional.

4. Después de la limpieza realice un enjuague con agua a temperatura ambiente.

5. Alfinalizar la limpieza drene completamente el equipo.
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6. 30 minutos antes del proximo ordefio, realice la sanitizacion con DellaSan AP segun las instrucciones en el
rétulo del producto.

I Dosificaciéon segun dureza del agua

Dureza del agua Limpieza convencional Temperatura reducida Tanques de frio
0 - 307 ppm 3 ml/litro 5 ml/litro 5 ml/litro
307 - 428 ppm 5 ml/litro 7,5 ml/litro 7,5 ml/litro

| Condiciones de almacenamiento
o Evitar la contaminacion de los alimentos.
« No almacenar cerca de productos acidos.

« Evitar el almacenamiento cerca de locales calientes o inflamables. Mantener en lugar seco y lejos de la luz
directa para evitar el deterioro.

» Mantener los productos cerrados cuando no estan en uso.

» Este producto puede causar deterioro o dafios a metales como zinc (galvanizado), aluminio y cobre, y
producir gas de hidrégeno inflamable.

| Instrucciones de seguridad
PRECAUCION: producto caustico. Mantener fuera del alcance de los nifios y animales domésticos.
» No inhale vapores o aerosoles.

« Utilice elementos de proteccion individual: guantes de proteccion, ropa de trabajo, botas, proteccién ocular y
proteccion facial.

o Centro de Intoxicaciones: 0800 333 0160.
o Consulte la Ficha de Seguridad para mayor informacion.

| Datos técnicos

Apariencia fisica Liquido ligeramente transparente
Olor Caracteristico

pH (producto puro) Mayor a 12

Plazo de validez 6 meses desde la fabricacion
Certificado SENASA C-3095

Informacion orientativa del fabricante. Consulta precio y disponibilidad en nuestras sucursales.
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